LA VENDEMMIA 2023 IN ROMAGNA

Gli effetti dell’alluvione
intaccano la produttivita
Ma la qualita resta alta

Problemi si sono verificati anche nella difesa anti-oidica, dove ha giocato a sfavore
un rialzo termico improvviso che ha lasciato scoperta la nuova vegetazione

«Cosa mi aspetto?
Tannini vellutati
e concentrazione»

ROMAGNA

LUCA GARDINI

Quella che si sta svolgendo in Romagna in queste ore, inutile dir-
lo, &€ una vendemmia straordinaria; un po’ per le alluvioni che
hanno colpito lanostra Regione questa primavera, un po’ per le
condizioniclimatiche estreme che stanno caratterizzando questo
2023. Trovo sempre pocoaccurato definire “buona” o“cattiva” u-
n'annata, in quanto ognuna ha le sue caratteristiche elesue pecu-
liarita, sta poi al produttore e alle abilita che ha acquisito farne e-
mergere ipregi. Quello che é certo é che la qualita della materia
prima chesi staraccogliendoincampagna é ottima. A mio avviso
sara un'annatadivinidotatidigrande concentrazione, con tanni-
ni setosi e vellutati per quanto riguarda irossi e importanti de-
scrittori floreali ed officinali peri bianchi, in cui molto si giochera
sugliequilibri, quindisullavorodicantina, trasalinita e succosita,
componenti speziate e di freschezza, in un affascinante up and
down gustativo. Mi aspettovinidi grande personalita, con carat-
teristiche ben definite, e, in una parola, davwero memorabili!

ROMAGNA

ALESSANDRO CICOGNANI

C'é poco dadire: la vendemmia 2023 pas-
seraalla storia come una delle piu trava-
gliate per la Romagna. E non tanto per la
qualita delle uve, per eventuali malattie o
per questioni di carattere puramente tec-
nico, tipo il periodo di allegagione, ma per
via diquel maggio disastroso, che inpoche
ore ha spazzato viai sogni di tanti coltiva-
tori, sommergendoli da litri e litri di acqua
e fango. Fare un’analisi, e ancoradi pit fa-
redelle stime, sulla vendemmia in regione
€ quindi quanto maidifficile oggi, perché
mai come ora c'é un territorio che corre a
due velocita per cause di forza maggiore.
Daunapartec’éappuntolaRomagna, icui

numeri parlano di situazioni al limite, con
punte nella perdita della raccolta che in
collina hanno raggiunto anche il 75%, co-
me confermato pochi giorni fa dal presi-
dentedella Cantina di Cesena, Enrico Pru-
gnoli. Nonostante questo, ha riferito sem-
prePrugnoli, i prezzidi mercato sono poco
brillanti e alivellolocale c’é chi ha presola
decisione di allestire un punto vendita al
pubblico lungo la via Emilia (in questo la
Cantina diCesenain localita Diegaro),che
stadando delle soddisfazioni, ma non puo
essere certo la soluzione ai problemi del
settore. Tanto che, hadetto il presidente:
«se continua cositemo che molte imprese
abbandoneranno».

Cosadice Assogestioni




A sinistra, I'esperto di vini di
fama internazionale Luca
Gardini. A destra, Maria
Soledad Adriasola Lang,
enologa dell'azienda Poderi
Dal Nespoli.

Al centro, foto generiche di
vino e cantine

Secondo le
stime di
Assoenologi,
il 2023 si
dovrebbe
chiudere con
6,9 milioni di
ettolitri tra
vino e mosto
in regione

Anche il rapporto sulla vendemmia stilato da
Assoenologi, nel capitolo dedicato all’Emi-
lia-Romagna, parte facendo alcune considera-
zionisulle disastrose alluvioni di maggio che
hanno colpitole pianure dellaRomagna edeter-
minato diverse rovinose frane in collina, che in
alcuni casi hanno sensibilmente modificato I'o-
rografia dell’Appennino. «L'inverno é decorso
caldo e poco piovoso — scrivono gli esperti del-
I'associazione —, tanto che c'era forte preoccupa-
zione per la portata del fiume Po, e perla neces-
sita direintegrare 'acqua nei terreni e nelle fal-
defortementestressateda tre anni di siccita pro-
lungata. L'inverno ha predisposto le piante aun
forte anticipo nel germogliamento, per poi
stressarle con un ritorno di freddo culminato
nella gelata del 6 aprile».

Poi sono arrivate le piogge di maggio, con le
rotte eleesondazionidel 3 maggio, easeguirele
ulteriori piogge chehanno portato ai disastridel
17 e 18 maggio. «In questo mese - spiegano da
Assoenologi —, in alcune localita sono cadute le
piogge di un intero anno: piu cinquecento per
cento rispetto allamedia climaticadegli uldmi
ventianni, oltre aun calodelletemperature me-
die diungradoemezzo rispettoallamediadegli
ultimi trent'anni». A questo punto, come preve-
dibile, sono subentrati i problemi nella gestione
dei trattamenti, «ma nonostante questo non si
sono avutiattacchigravi di Peronospora nell'im-
mediato, bensi nel periododi fine fioritura-alle-
gagione, con problemi di Peronospora larvata».
Problemisisono poi verificatianche nelladifesa
anti-oidica, dove, oltre alla situazione meteoro-
logica, hagiocato a sfavore un rialzo termicoim-
provviso che ha sollecitato la vigoria, lasciando
scoperta la nuova vegetazione. Queste condi-
zioni hanno favorito anche il mal dell’esca.

«I mesi successivi — ricordano i tecnici- sono
stati caratterizzati da ulteriori eventi climatici
avversi, seguitidarialzi termici che hanno com-
promesso una buona allegagione, portando a
grappoli con meno acini, ma pitigrossi. L'invaia-
tura é iniziata con circa dieci giorni diritardo ri-
spetto al 2022 e sta procedendo lentamente. Le
prospettive del potenziale produttivo pero, tra
esuberanza vegetativa e danni sopra citati, siat-
testano attorno ai numeridell'anno precedente,
con un probabile lieve calo». La vendemmia do-
vrebbe comunque avvenire seguendoun calen-
dario nella media.

Quantita e qualita

Venendo alloraai numeri, secondo le stimeredatte
da Assoenologilavendemmia 2023 sidovrebbe
chiudere con quasi 6,9 milionidiettolitri tra vino e
mostoin Emilia-Romagna, conunaperditaprodut-
tiva rispetto all'anno precedente intorno al 4,5% e
una qualitadel vinodescrittacome “buona”. Come
detto all'inizio, pero, sul risultato regionale non si
puo non tenerecontodelle due velocitaacuicorreil
territorio, con 'Emilia dove irisultati sono comun-
que interessanti e la Romagna che, al contrario, si
trovera davanti anni complessi. Le analisi redatte
da Prometeia diconoche solo nel 2023 il valore ag-
giunto del settore agricoltura chiuderainnegativo
oltre i15%, per poi proseguire con risultati inrosso
almenoanche pertutto I'anno prossimo.

«Siccita estrema
Fare vino € sempre
piu una sfida»

NESPOLI

RICCARDO CORAZZA

MariaSoledad AdriasolaLang, originecilena, talento cristallinoein grande
ascesanel panoramavitivinicoloitaliano, é enologaaPoderidalNespolior-
maidaquasiduelustri. Chi megliodilei, allora, puo raccontare come staan-
dando questatravagliata stagione?

Allora Soledad, cosacipuéraccontare della vendemmia2023?

«Inutile nascondersi, & stata un'annata dal clima un po’ “pazzo”, non tanto
per le precipitazioni di maggio seguitedall'alluvione, in cui oggettivamen-
te, rispettoad altricolleghie ad altrerealta, siamo stati molto fortunat, dato
che abbiamo avuto pochissimi danni, ma soprattutto perlasiccita durata
per tutto I'anno, fino amaggio, e poi peril caldo davvero intensocontinuato
perilrestodell’estate. Pernostrasfortuna sono state tre annate dalle tempe-
raturedavveroelevate unadietrol'altra, e ovviamenteanche questo aspetto
éimportante percomprendereilcomportamentodellavite. Conle piantein
stressidrico findamaggio, poi con le piogge torrenzialisuccessive eil caldo
ulteriore, abbiamo notato cali diproduzione chesiattestano trail 20%delle
parcelle coltivate tradizionalmente, fino al 50% per quelle biologiche. In
compenso, anche per un processo di selezione naturale, la materia prima
che stiamo portando incantinahaqualitadavvero eccellenti».

Unavarietache atuo avviso ha sofferto dimenorispetto alle altre?
«Sicuramente il Sangiovese, che con isuoi grappolispargolie dallaclassica
forma “alata”, con gli acini dalla buccia grossa, ¢ sempre favorito in queste
fasicosiestreme. Noipoi, nelle nostre diverse collocazioni, abbiamola gran-
de fortuna della ventilazione abbondante e della forte escursione termica;
quindi, non abbiamo notato fenomeni di insorgenza di oidio o botrite. |
grappoli, comedicevo, evidenziano grande colore e grande concentrazione
di frutto. Anche Merlote Chardonnaysono equilibrati ed eleganti».

Come state affrontando le lavorazioni? Qualche accorgimento particolare?

«Abbiamo fatto diverse riunioni con il personale che sista occupando della
raccolta, quindimoltadellaselezione viene fatta in pianta, seguendo l'input
di nonrischiare. Se abbiamo dubbisu qualche grappolo preferiamo lasciar-
loincampagna. Il resto della selezione lo stiamo facendo con le nostre mo-
dernelinee, quindi soprattutto sultavolo vibrante».

Comeriuscire a mettersi al riparo da climi cosi estremi per la coltivazione
della vite?

«La viticoltura & sempre unasfida, comunque vada. Per quanto riguarda
noij, ci sta insegnando molto'esperienza del vino biosimbiotico, il Sangio-
vese Gualdo. Il tipo di coltivazione (che si fonda sull'inoculazionedelle mi-
corrize, microorganismi funginiche amplificanoilrapporto delleradicidel-
le piante conilsuolo) é statocolpito inmanieradavvero limitata daglistress
climatici. Crediamo fortemente in questo progetto, anche perché, al di 1a
dellimportanza sempre maggioredisviluppare un'agricolturadi basso im-
patto ambientale, ci sta facendo capire che forse € necessario concentrarsi
maggiormente, nella coltivazione dellavite, suquelloche nonsivede, ovve-
rosia sul rapporto tra le radici e il suolo, anziché su quelloche sivede. Per
tant anni ci siamo focalizzat sulla chioma, sui frutt e sulle lavorazioni as-
sociate; per carita: importantissime. Ma a mio avviso nel futuromolto del
nostro lavoro verra deciso in questo rapporto, che diventa sempre pil im-
portante proprio alla luce del cambiamento climatico in corso».



